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Misión

“Proveer garantía de ser una marca de confianza, 

para la industria de bienes de consumo”

Visión

“La creciente población mundial necesita productos 

accesibles, inocuos y de buena calidad, producidos 

de forma social y ambientalmente responsable”



Desarrollo del Esquema

Esquema
SOP

Publicacion del plan

Reuniones AC/BoS

Administración de cambios
SOP

Implementación & feedback

Consumidores
MyFSSC

Libreria ISO/IAF

Proceso Benchmark
Privado (GFSI, IAF, McD, etc.)

Publico (NL, FR, US, etc.)

Administracion del Estandard
ISO Estandar

GFSI BR
IAF Estandares

Reconocimiento Multilateral
Organismos de Acreditación

Entidad Mexicana de Acreditación



Alcance del esquema

Alimento Empaque Bioquímicos
Alimento

animales

Transporte

Almacén

Restaurante

(catering)
Retail



FSSC Programa de Inocuidad

FSSC

22000

ISO 22000

Food Safety System

(nivel 1 y 2)

• HACCP requisitos de ISO 22000

• Requisitos de  ISO 22002-x

Total de requisitos

• ISO 22000

• Programas Pre-Requisitos (e.g. ISO 

22002-x )

Total de requisitos 

• ISO 22000

• ISO 22002-x

• FSSC Additional Requirements





www.fssc22000.com

http://www.fssc22000.com/


Website www.fssc22000.com

E-mail info@fssc22000.com / acasillas@fssc22000.com

Phone +31-183 645 028

Twitter @FSSC22000

LinkedIn Group FSSC 22000
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